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HOTELES Y
RESTAURANTES

Restaurante - Hotel ~ Trampas de grasa Maquinados CNC
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En la cocina, lo ideal es no contaminar los alimentos, para evitar cambiar su sabor y asi,
mantener las recetas de principio a fin, por tal motivo se cred la nomenclatura de colores
para cada tipo de alimentos, de tal forma la carne roja no contamina a los quesos o los
mariscos.

Disefiamos tablas acorde a este principio, pero no es todo, si necesitas alguna forma en
especial o tu logo bajo relieve, somos la solucién.

Tabla de corte blanca: Pastas, quesos, pan.
Tabla de corte amarilla: Carnes blancas.
Tabla de corte roja: Carnes rojas. Tabla de corte marrdn: Carnes cocinadas y carnes frias
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Los contaminantes actualmente son muchos, a pesar que se hace conciencia de evitarlos, pero la
realidad es que el cambio solo lo hacen pocos, para apoyar a la NO contaminacion, desarrollamos
trampas de grasa, que son anticorrosivas e inoxidables, garantizandonos una vida util mayor a 35 afnos.

La norma mexicana NOM-002-semarnat-1996, sefiala la importancia del buen manejo de las grasas de
restaurantes, comedores industriales, hoteles, automotrices y todos lugar que sus residuos en agua
sean aceites o grasas, antes de su llegada al drenaje, de tal manera que ayudamos a controlar o
disminuir el bloqueo de los canales servicio publico.
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Los maquinados, también tienen una gran utilidad para restaurantes y hoteles, ya que se puede hacer
platos base con logo o texto, numero de habitacion o letreros.

La ventaja es en una sola pieza, el texto a su gusto y el logo exactamente igual.

En plastico, madera o metal.
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